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1 ;Qué es la Masa Madre?

La masa madre es un cultivo simbibdtico de las levaduras Fre.sevd:es
de manera natural en alimentos y microorganismos, también de La
fermentacidn del vino, cerveza, cte,

Compuesta de harina op agua tras dos dias de fermentacion,

Es por tanto un tipo de levadura, aunque el pan elaborado con

este método se denomina “de levadura nakural” o “sin Llevadura’.

What is
aordough starter?

’ | Sordough starter is the
| symbiotic growing of
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— @ Ty T Bacon Portobelo':

Cheddar, Crema queso

== Fiambre, Mozzarella 100%,

~e  Cold Meat, 100% Mozzarella, Cheddar, Cream cheese
Mozzarella 100%, Champifion Portobelo, Bacon,

Salsa Tomate, Queso curado

se 100% Mozzarella, Champignon portobello, Bacon,
Tomato Sauce, Cured cheese
Mozarela 100% , Cogumelo Portobello, Bacon,
Molho Tomate, Queijo curado

a 100%, Cheddar, Queijo cremoso

Fiambre, Mozarel
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Queso con nueces
Cheese and walnuks
Queijo e nozes p—— e 1,

'__.a"r == Salsa Tomate, Aceite Oliv ’ -

|, 100% Mozzarella
Salsa Tomate,

w2 Tomato Sauce, Olive Oi
Chedda, Gouda, Emmenta\, Azul, Nueces;
— 0%
Mozzare\\a 10 t
Cheddar. Gouda, Emmenta\, Blue Cheese, Walnuts,
= Tomato éauce, 100% Mozzare\\a
Cheddar, Gouda, Emmenta\, Azul, Nozes
Mozarela 100%

Molho Tomate, Azeite Oliva, Mozarela 100%
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Molho Tomate,



